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Doma lahko pripraviš kosilo po spodnjem navodilu in nato odgovori na vprašanja.
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[talija, pravijo, je deZela testenin. Kdo $e ni sligal za &
! 0 napolitansko, bolonjsko? Predstavljamo vam, kako se
- po bolonjsko. Lahko jih pripravite pri prakti¢nem del
Na koncu odgovorite na vprasanja.

Pagete po milansko,
pripravijo $pageti
u v Soli.

§pageti po bolonjsko

estavine (kolicine za 4 osebe): « Priprava

Cebulo sesekljamo, zelenjavo naribamo. Na olju
prazimo ¢ebulo, da zarumeni, dodamo mleto me-
S0 in zelenjavo. Vse skupaj preprazimo. Nato doda-
korenja, zelene in petersilja mo zacimbe, pomokamo, ponovno preprazimo,

i dodamo paradiZnikovo mezgo ter prilijemo malo
juhe oziroma vode. Solimo, pokrijemo in dugimo.
paradiznikove mezge Medtem ko se omaka dusi, skuhamo $pagete
vodo za zalivanje (vecjo koli¢ino vrele vode posolimo in vanjo strese-

mo $pagete, ki jih kuhamo 10 do 12 minut, nato pa

$pagetov odcedimo in splaknemo s toplo vodo). Porazdelimo
a kuhanje $pagetov jih na $tiri globoke kroznike in prelijemo s priprav-
armezana ljeno omako. Jed lahko potresemo s parmezanom.

postopke predpriprave in toplotne obdelave Zivil pri pripravi Spagetov.

‘masobe smo uporabili za prazenje? S
om smo zgostili bolonjsko I e e

g N &
nleto meso? (ObkroZi ¢rko pred pravilnim odgovoro:




